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Tomatensaus - ais ey~ _ylinaty €

Onze recepten
Swnel en tenvoudig !

Ingrediénten
1 L Water
150 g  Hace Tomatensaus
500 g Bladspinazie (diepvries)
100 g Boter
beetje  Haco BELAROM® Knoflook
beetje naco Belarom ® Universal
verse geraspte Muskaatnoot
200 g Gekookte Ham (dik gesn.)
140 st Hapjes “vierkant”
Schijfje  Kerstomaat
beetje Parmezaan
& Trucs & Tips

TOMATENHAPJES « FLORENTINE »

« |n plaats van de ham, één ansjovisfilet.
@ | aat de tomatensaus natuur, het is de spinazie die moet primeren!

@ 150 g/L
Bereiding
Maak 1 liter saus volgens de
gebruiksaanwijzing met
en
Laat de saus afkoelen (regelmatig roeren!)
Laat
Ontdooien, uitlekken en uitpersen.
De bladspinazie op smaak brengen met

en

Stevig mengen om de boter gelijk te verdelen.
Snij

in blokjes

Dresseren in

Eerst de spinazie dan de hamblokjes en op het
laatst de tomatensaus met
en

Bovenop.
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